
            Menu du 22/12/2025  AU 19/01/2026

Nom du client

                         L"Atelier Traiteur 2€/40cc

Chers Clients, cette année nous avons subit de fortes augmentations des produits et pourtant nous n'avons pas indexé le prix de vos repas depuis plus d'une an

Les augnentations des matières premières, des salaires et le passage de la TVA de 6% à 12% nous contraint à ajuster nos prix dès le 1er janvier 2026. 

le prix du repas passera au tarif de 9,5€ Nous vous remercions de votre fidèlité ET restons à votre service pour l'année 2026

lun. 22 déc. potage du jour o Hachis parmentier aux carottes o 8,50 €

mar. 23 déc. Sauté de porc sc moutarde, potée aux carottes o 8,50 €

mer. 24 déc. potage du jour o Civet de cerf au poivre, pomme aux airelles, croquettes de PDT o 9,00 €

jeu. 25 déc. Filet de saumon, crevettes tomatées courgettes  rizotto aux légumes o 10,00 €

ven. 26 déc. potage du jour o Moussaka ( haché d'agneau, aubergines, pdt, oignon, tomate ) o 8,50 €

sam. 27 déc. Paupiette sc nature, haricots verts PDT sautées o 8,50 €

dim. 28 déc. filet de porcelet au muscat, écrasé de PDT & butternuts o 9,00 €

Variante : paupiette rôtie, compote de pommes,  purée de PDT 8,50 €

lun. 29 déc. potage du jour o Mijoté de volaille Teriyaki nouilles aux légumes ( asiatique ) o 8,50 €

mar. 30 déc. Boulettes sc lapin purée aux céleris o 8,50 €

mer. 31 déc. potage du jour o Cuisse de canard confite, mélimélo de vieux légumes gratin de PDT o 10,00 €

jeu. 1 janv. Steak de thon rôti coulis de tomates et olives, gnochis de PDT o 10,00 €

ven. 2 janv. potage du jour o Roulade de chicons et jambon, purée de PDT o 9,50 €

sam. 3 janv. Saucisse rôtie sc nature, potée aux carottes o 9,50 €

dim. 4 janv. o Rôti de dinde aux cerises, croquettes de PDT o 10,00 €

Variante : Saucisse de campagne rata aux carottes 9,00 €

lun. 5 janv. potage du jour o vol au vent aux légumes purée de PDT o 9,50 €

mar. 6 janv. Couscous épigrammes d'agneau, semoule de blé aux légumes o 9,50 €

mer. 7 janv. potage du jour o Filet de poulet rôti, salsifis béchamel, PDT persillées o 9,50 €

jeu. 8 janv. Oiseau sans tête, épinards à la crème, PDT nature o 9,50 €

ven. 9 janv. potage du jour o Filets de rouget sc provencale riz pilaf  o 9,50 €

sam. 10 janv. Chipolatta sc moutarde, potée aux courgettes o 9,50 €

dim. 11 janv. filet de porcelet sc porto, poire pochée,  gratin dauphinois o 10,00 €

Variante : escalope de porc, carottes au thym, PDT nature 9,50 €

lun. 12 janv. potage du jour o Paupiette  sc nature, petits pois carottes, PDT nature o 9,50 €

mar. 13 janv. Petit salé aux lentilles vertes, purée de PDT o 9,50 €

mer. 14 janv. potage du jour o Burger de bœuf sc a l"ail, carottes à la crème, pdt rissolées o 9,50 €

jeu. 15 janv. Macaroni jambon fromage (emmental râpé) o 9,50 €

ven. 16 janv. potage du jour o Pennes au saumon fumé et petits légumes o 9,50 €

sam. 17 janv. Hachis parmentier aux épinards o 9,50 €

dim. 18 janv. Magret de canard sc poivre, haricots vert, croquettes o 10,00 €

Variante : boudin blanc rôti compote de pommes, purée de PDT 9,50 €

lun. 19 janv. potage du jour o Filet de poulet crème d'ail, choux de bruxelles  PDT sautées o 9,50 €

           PLAT CHAUD DU MOIS Pain de viande, potée aux épinards 9,50 €

VS = VARIANTE SEMAINE

PCM= PLAT  CHAUD DU MOIS
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Laurent B  tel : 0475/413 958    Céline : 0479/22 13 28
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indiquer votre choix dans la colonne en y mettant un des choix 




