
            Menu du 27/04/2026 au 31/05/2024

Nom du client

                         L"Atelier Traiteur 2€/40cc

lun. 27 avr. potage du jour o Saucisse grillée, potée aux carottes o 9,50 €

mar. 28 avr. Cordon bleu, petits pois carottes, pdt persillées o 9,50 €

mer. 29 avr. potage du jour o Blanquette de veau à l'ancienne PDT nature o 10,00 €

jeu. 30 avr. Chili con carné riz pilaf o 9,50 €

ven. 1 mai potage du jour o Croustillant de poisson, sauce vin blanc purée au cerfeuil o 9,50 €

sam. 2 mai Pain de viande sc nature, potée au chou rouge et lardons o 9,50 €

dim. 3 mai Carré de porc Orloff, champignons crème, croquettes de PDT, tomate grillée o 10,00 €

Variante : Paupiette rôtie, compote de pommes,  purée de PDT 9,50 €

lun. 4 mai potage du jour o Escalope viennoise coulis de tomate basilic riz aux légumes. o 9,50 €

mar. 5 mai Boulettes sc lapin , salade liégeoise. o 9,50 €

mer. 6 mai potage du jour o Emincé de volaille à la japonaise, nouilles aux légumes. o 9,50 €

jeu. 7 mai Epigrammes d'agneau grillés, légumes du sud semoule de blé. o 9,50 €

ven. 8 mai potage du jour o Filet de saumon en belle vue crudités salade de PDT ( froid ), o 10,00 €

sam. 9 mai Roulade de céleris jambon, purée de PDT, o 9,50 €

dim. 10 mai Langue de bœuf sauce Madère purée " Pierre Legrand" o 10,00 €

Variante : Saucisse de campagne rata aux céleris 9,50 €

lun. 11 mai potage du jour o vol au vent aux champignons, PDT persillées o 9,50 €

mar. 12 mai Chipolatta rôtie , épinards à l'ail, PDT grenailles o 9,50 €

mer. 13 mai potage du jour o bœuf bourguignon tradition, pdt persillées o 10,00 €

jeu. 14 mai Lasagne à la « bolognaise » o 9,50 €

ven. 15 mai potage du jour o Paella aux fruits de mer et volaille, o 9,50 €

sam. 16 mai Oiseau sans tête, haricots verts , PDT nature. o 9,50 €

dim. 17 mai filet de porc grillé sc estragon, tomate grillée, gratin de PDT. o 10,00 €

Variante : escalope de porc, carottes au thym, PDT nature. 9,50 €

lun. 18 mai potage du jour o Saucisse de campagne, compote de pommes, PDT nature o 9,50 €

mar. 19 mai Filet de poulet à l'estragon, lentilles vertes, purée de PDT o 9,50 €

mer. 20 mai potage du jour o Burger de bœuf sc a l"ail, salasifis à la crème, pdt rissolées o 9,50 €

jeu. 21 mai roulade de jambon aux asperges crudités,  salade de PDT (froid ) o 9,50 €

ven. 22 mai potage du jour o Poisson du jour sc bisque, méli mélo de légumes, riz o 9,50 €

sam. 23 mai Cuisse de poulet façon coq au vin, Purée de PDT o 9,50 €

dim. 24 mai Steak de bœuf grillé sc poivre, méli mélo de légumes, PDT grenailles o 10,00 €

Variante : Boudin blanc rôti, choux de bruxellesn PDT persillées 9,50 €

lun. 25 mai potage du jour o Escalope de porc rôtie, carottes au thym,  PDT nature o 9,50 €

mar. 26 mai couscous de légumes, Merguez et poulet,  semoule de blé o 9,50 €

mer. 27 mai potage du jour o Blanquette de veau au curry, riz pilaf o 9,50 €

jeu. 28 mai Pennes à la forestières ( lardons, oignons, lardons, crème fraiche, fromage ) o 9,50 €

ven. 29 mai potage du jour o Filet de lieu sc vin blanc, purée à la florentine o 9,50 €

sam. 30 mai Sauté de porc sc nature, chou fleur béchamel, PDT persillées o 9,50 €

dim. 31 mai  Brochette grillée sc roquefort, carottes au tym, rosti de PDT o 10,00 €

Variante : filet de poulet compote, purée de PDT 9,50 €

PLAT CHAUD DU MOIS : Cordon bleu sc nature potée aux épinards 9,50 €

indiquer votre choix dans la colonne en y mettant un des trois choix 

VS = VARIANTE SEMAINE

PCM= PLAT  CHAUD DU MOIS
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