
            Menu du 17/11/2025 au 22/12/2025

L' Atelier Traiteur

NOM DU CLIENT 
2€ 50cc

lun. 17 nov. potage du jour filet de poulet sc estragon potée aux poireaux o 8,50 €

mar. 18 nov. La blanquette de veau au curry, riz aux légumes o 9,00 €

mer. 19 nov. potage du jour o Rôti de porc sc grand-Mère PDT sautées (oignons grelots, lardons, champignons ) o 8,50 €

jeu. 20 nov. Les spaghetti à la bolognaise, (emmental râpé ) o 8.50

ven. 21 nov. potage du jour o Dos de lieu aux chicons crème, purée de pdt o 9,00 €

sam. 22 nov. Pain de viande sc moutarde, salade Liégeoise o 8,50 €

dim. 23 nov. La carbonnade de bœuf aux pruneaux, rosti de PDT o 9,00 €

Variante : burger de bœuf sc nature, choux rouges , PDT nature 8,50 €

lun. 24 nov. potage du jour o L'escalope de dinde , salsifis béchamel, PDT nature o 8,50 €

mar. 25 nov. la courgette farcie sauce tomate , tagliatelles au beurre, emmental o 8,50 €

mer. 26 nov. potage du jour o Mijoté de poulet aux aubergines, riz pilaf o 8,50 €

jeu. 27 nov. macaroni à la florentine ( haché oignons et épinards ) o 8.50

ven. 28 nov. potage du jour o la terrine de poisson maison, sc bisque, purée verte o 8,50 €

sam. 29 nov. Paupiette rôtie, chicon à la crème, pdt sautées o 8,50 €

dim. 30 nov. Longe de porc sc vin rouge, poire au sirop, Croquettes o 9,00 €

Variante : Saucisse de campagne rata aux carottes 8,50 €

lun. 1 déc. potage du jour o La saucisse rôtie sc Pickels,brocilis mixte PDT nature o 8,50 €

mar. 2 déc. filet de poulet rôti, petits pois carottes PDT sautées o 8,50 €

mer. 3 déc. potage du jour o roulade de céleris au jambon, purée de PDT o 8,50 €

jeu. 4 déc. Pennes à la forestière ( oignons, lardons, chmapignons, crème, fromage ) o 8,50 €

ven. 5 déc. potage du jour o  Poisson du jour poireaux à la crème, PDT persillées o 9,00 €

sam. 6 déc. Sauté de porc, choux de Bruxelles , PDT nature o 8,50 €

dim. 7 déc. choucroute trois viandes o 9,00 €

Variante : escalope de volaille, choux de Bruxelles, PDT nature 8,50 €

lun. 8 déc. potage du jour o Chipolatta rôtie, carottes crème, PDT nature o 8,50 €

mar. 9 déc. filet de porcelet sc gibier écrasé de pdt "Pierre Legrand" o 9,00 €

mer. 10 déc. potage du jour o Escalope de volaille rôtie, haricots verts, PDT nature o 8.50

jeu. 11 déc. Hachis parmentier aux épinards o 8,50 €

ven. 12 déc. potage du jour o dos de lieu Ostendaise, tagliatelles. o 9,00 €

sam. 13 déc. Petit salé aux lentilles purée de PDT o 8,50 €

dim. 14 déc. Civet de cerf, croquettes de PDT. o 10,00 €

Variante : Saucisse de campagne rata aux céleris râves 8,50 €

lun. 15 déc. potage du jour o Boudin blanc rôti aux oignons, rata aux potirons o 8,50 €

mar. 16 déc. Vol au vent tradition , riz pilaf. o 8,50 €

mer. 17 déc. potage du jour o Burger de bœuf sc BBQ, petits pois carottes, pdt nature. o 8,50 €

jeu. 18 déc. couscous merguez poulet, légumes du maghreb semoule. o 8,50 €

ven. 19 déc. potage du jour o Tagliatelles aux fruits de mer aux petits légumes et tomate. o 9,00 €

sam. 20 déc. Crépinette rôtie, ratatouille de légumes, pâtes grecques o 8,50 €

dim. 21 déc. Tartiflette maison saucisses et lardons o 10,00 €

Variante : Filet de poulet compote de pommes, purée de PDT 8,50 €

lun. 22 déc. Hachis parmentier aux carottes o 8,50 €

PLAT CHAUD DU MOIS : Hachis parmentier aux carottes 8,50 €

indiquer votre choix dans la colonne en y mettant un des trois choix 

VS = VARIANTE SEMAINE

PCM= PLAT  CHAUD DU MOIS
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Laurent tel : 0475/413 958                              Céline : 0479/22 13 28


